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Salat mit WeiBwurst und Kase

Zutaten

5 WeiBwdrste

200 g Brie

2 Frihlingszwiebeln
2 ELOI

1 EL Essig

2 EL Weilwein

Salz und Pfeffer

Zubereitung

Die Weilwlrste mussen ca. 10 Minuten in heiRem Wasser ziehen, ehe man sie enthauten kann.
Danach sollen sie erkalten und in Scheiben geschnitten werden.

Wahrenddessen wurfelt man den Kase und schneidet die Frihlingszwiebeln in diinne Ringe.
Das Dressing ergibt sich aus dem Essig, dem Ol und den Wein.

Dann werden die Wurstscheiben, die Kasewurfel und der Frihlingslauch in einer Schussel miteinander
vermengt und das Dressing darlber geschittet.

Alles noch mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Schwierigkeit

a -

sehr leicht

o Twitter
Facebook
LinkedIn
e Xing
Reddit
Tumblr
Pinterest
e Email

[Vorspeisen, Salate, WeilBwurst, Weillwein, Essig, Fruhlingszwiebeln, Brie, bayrisch]

Rund ums Kochen und Backen - https://kochen.dieckmann.cloud/


https://twitter.com/intent/tweet?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese&text=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se
http://www.facebook.com/sharer.php?u=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese
https://www.linkedin.com/shareArticle?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese&title=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se&summary=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se%0A%0A%0A%0AZutaten%0A%0A%09%2A%20%205%20Wei%C3%9Fw%C3%BCrste%0A%09%2A%20%20200%20g%20Brie%0A%09%2A%20%202%20Fr%C3%BChlingszwiebeln%0A%09%2A%20%202%20EL%20%C3%96l%0A%09%2A%20%201%20EL%20Essig%0A%09%2A%20%202%20EL%20Wei%C3%9Fwein%0A%09%2A%20%20Salz%20und%20Pfeffer%0A%0AZubereitung%0A%0ADie%20Wei%C3%9Fw%C3%BCrste%20m%C3%BCssen%20ca.%2010%20Minuten%20in%20hei%C3%9Fem%20Wasser%20ziehen%2C%20ehe%20man%20sie%20enth%C3%A4uten%20kann.%20Danach%20sollen%20sie%20erkalten%20und%20in%20Scheiben%20geschnitten%20werden.&mini=true&source=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese
https://www.xing-share.com/app/user?op=share;sc_p=xing-share;url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese
http://www.reddit.com/submit?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese&title=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se
http://www.tumblr.com/share/link?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese&description=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se
https://pinterest.com/pin/create/button/?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese&description=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se
mailto:?subject=Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se&body=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsalate%2Fsalat_mit_weisswurst_und_kaese: Salat%20mit%20Wei%C3%9Fwurst%20und%20K%C3%A4se%0A%0A%0A%0AZutaten%0A%0A%09%2A%20%205%20Wei%C3%9Fw%C3%BCrste%0A%09%2A%20%20200%20g%20Brie%0A%09%2A%20%202%20Fr%C3%BChlingszwiebeln%0A%09%2A%20%202%20EL%20%C3%96l%0A%09%2A%20%201%20EL%20Essig%0A%09%2A%20%202%20EL%20Wei%C3%9Fwein%0A%09%2A%20%20Salz%20und%20Pfeffer%0A%0AZubereitung%0A%0ADie%20Wei%C3%9Fw%C3%BCrste%20m%C3%BCssen%20ca.%2010%20Minuten%20in%20hei%C3%9Fem%20Wasser%20ziehen%2C%20ehe%20man%20sie%20enth%C3%A4uten%20kann.%20Danach%20sollen%20sie%20erkalten%20und%20in%20Scheiben%20geschnitten%20werden.
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/vorspeisen?do=showtag&tag=%5BVorspeisen
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/salate?do=showtag&tag=Salate
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/weisswurst?do=showtag&tag=Wei%C3%9Fwurst
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/weisswein?do=showtag&tag=Wei%C3%9Fwein
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/essig?do=showtag&tag=Essig
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/fruehlingszwiebeln?do=showtag&tag=Fr%C3%BChlingszwiebeln
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/brie?do=showtag&tag=Brie
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/bayrisch?do=showtag&tag=bayrisch%5D

Last

T?dlaltgon kochrezepte:vorspeisen:salate:salat_mit_weisswurst_und_kaese https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/vorspeisen/salate/salat_mit_weisswurst_und_kaese

20:15

From:
https://kochen.dieckmann.cloud/ - Rund ums Kochen und Backen

Permanent link: .
https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/vorspeisen/salate/salat_mit_weisswurst_und_kaese

Last update: 11.11.2023 20:15

https://kochen.dieckmann.cloud/ Printed on 20.11.2025 15:01


https://kochen.dieckmann.cloud/
https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/vorspeisen/salate/salat_mit_weisswurst_und_kaese

	Salat mit Weißwurst und Käse
	Zutaten
	Zubereitung


