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Kasesuppe

Kasesuppe

Die Kasesuppe lasst sich gerade fur viele Gaste sehr unkompliziert zubereiten.

Am besten reicht man noch selbstgebackenes Weillbrot dazu.

Die Mengenangaben sollten fir vier Personen reichen, denn Kasesuppe ist sehr sattigend.

Zutaten

e 1200g Gehacktes

¢ 4 Stangen Porree

e 3 Gemusezwiebeln

1 Bund Zwiebellauch

3 Becher Sahne

2 bis 3 Packungen Schmelzkasezubereitung
1/2 Packung Klare Fleischbrihe

1 Prise Salz und Pfeffer

Zubereitung

Alles klein schneiden und wdrzen.
Dann circa 1 Stunde kécheln lassen.
Danach 3 Becher Sahne und 2 Packungen Schmelzkasezubereitung hinzuflgen.

Zum Schlufl§ das Ganze noch einmal etwa eine viertel Stunde kochen.

Schwierigkeit

&a -

leicht

o Twitter
e Facebook

Rund ums Kochen und Backen - https://kochen.dieckmann.cloud/


https://twitter.com/intent/tweet?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe&text=K%C3%A4sesuppe
http://www.facebook.com/sharer.php?u=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe

Last
update:
21.06.2021
19:27

¢ LinkedIn

e Xing
Reddit
Tumblr
Pinterest

Email

kochrezepte:vorspeisen:suppen:kaesesuppe https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/vorspeisen/suppen/kaesesuppe?rev=1624296474

[Vorspeisen, Suppen, Kase, Hauptgerichte, Hackfleisch, GemUsezwiebeln, Porree, Sahne,
Schmelzkase, Fleischbriihe]

From:
https://kochen.dieckmann.cloud/ - Rund ums Kochen und Backen

Permanent link:

Last update: 21.06.2021 19:27

https://kochen.dieckmann.cloud/ Printed on 19.06.2026 20:06


https://www.linkedin.com/shareArticle?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe&title=K%C3%A4sesuppe&summary=K%C3%A4sesuppe%0A%0A%0A%0A%0A%0ADie%20K%C3%A4sesuppe%20l%C3%A4sst%20sich%20gerade%20f%C3%BCr%20viele%20G%C3%A4ste%20sehr%20unkompliziert%20zubereiten.%0A%0AAm%20besten%20reicht%20man%20noch%20selbstgebackenes%20Wei%C3%9Fbrot%20dazu.%0A%0ADie%20Mengenangaben%20sollten%20f%C3%BCr%20vier%20Personen%20reichen%2C%20denn%20K%C3%A4sesuppe%20ist%20sehr%20s%C3%A4ttigend.&mini=true&source=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe
https://www.xing-share.com/app/user?op=share;sc_p=xing-share;url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe
http://www.reddit.com/submit?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe&title=K%C3%A4sesuppe
http://www.tumblr.com/share/link?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe&description=K%C3%A4sesuppe
https://pinterest.com/pin/create/button/?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe&description=K%C3%A4sesuppe
mailto:?subject=K%C3%A4sesuppe&body=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fvorspeisen%2Fsuppen%2Fkaesesuppe: K%C3%A4sesuppe%0A%0A%0A%0A%0A%0ADie%20K%C3%A4sesuppe%20l%C3%A4sst%20sich%20gerade%20f%C3%BCr%20viele%20G%C3%A4ste%20sehr%20unkompliziert%20zubereiten.%0A%0AAm%20besten%20reicht%20man%20noch%20selbstgebackenes%20Wei%C3%9Fbrot%20dazu.%0A%0ADie%20Mengenangaben%20sollten%20f%C3%BCr%20vier%20Personen%20reichen%2C%20denn%20K%C3%A4sesuppe%20ist%20sehr%20s%C3%A4ttigend.
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/vorspeisen?do=showtag&tag=%5BVorspeisen
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/suppen?do=showtag&tag=Suppen
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/kaese?do=showtag&tag=K%C3%A4se
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/hauptgerichte?do=showtag&tag=Hauptgerichte
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/hackfleisch?do=showtag&tag=Hackfleisch
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/gemuesezwiebeln?do=showtag&tag=Gem%C3%BCsezwiebeln
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/porree?do=showtag&tag=Porree
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/sahne?do=showtag&tag=Sahne
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/schmelzkaese?do=showtag&tag=Schmelzk%C3%A4se
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/fleischbruehe?do=showtag&tag=Fleischbr%C3%BChe%5D
https://kochen.dieckmann.cloud/
https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/vorspeisen/suppen/kaesesuppe?rev=1624296474

	Käsesuppe
	Zutaten
	Zubereitung


