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Teufelssauce

Zutaten

2 EL Mayonnaise
309 Ketchup

1 EL Chilisauce
10g Aiwar

1/2 Zwiebel
Pfeffer, Salz
Chilipulver

Zubereitung

Aus Mayonnaise, Ketchup, Chilisauce und Ajwar eine cremige Sauce rihren.
Die Zwiebel sehr fein wirfeln und unter die Sauce mischen.
Mit Pfeffer, Salz und Chilipulver gut wurzen.

Diese Sauce passt sehr gut zu Gegrilltem, Kurzgebratenem und Fleischfondue.

Schwierigkeit

-

sehr leicht
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