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ErdnufRsauce

Zutaten

200 g Erdnussbutter
etwas Milch

200 ml Bruhe

1 EL Honig

2 EL Currypulver
Chilipulver

1 Knoblauchzehe

Zubereitung

Erwarmen Sie die Erdnussbutter, ohne sie zu kochen.

Geben Sie etwas Milch, den Knoblauch und die Briihe hinzu und verrihren Sie die Masse bis sich alle
Komponenten miteinander verbunden haben.

Nun schmecken Sie das Ganze mit Curry und Chilipulver ab.

Dazu passen Sate-SpielSe oder Pommes Frites.

Schwierigkeit

a -

sehr leicht

o Twitter
Facebook
LinkedIn
Xing
Reddit

e Tumblr

¢ Pinterest
e Email

[Kochrezepte, Saucen, Erdnussbutter, Milch, Geflugelbrihe, Gemusebrihe, Knoblauchzehen, Curry,
Chilipulver]

From:
https://kochen.dieckmann.cloud/ - Rund ums Kochen und Backen

Permanent link: o [
https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/saucen_dips_beilagen/erdnusssauce?rev=1624301651 i+

Last update: 21.06.2021 20:54

Rund ums Kochen und Backen - https://kochen.dieckmann.cloud/


https://www.gekonntgekocht.de/kochlexikon/sat%C3%A8/
https://twitter.com/intent/tweet?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce&text=Erdnu%C3%9Fsauce
http://www.facebook.com/sharer.php?u=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce
https://www.linkedin.com/shareArticle?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce&title=Erdnu%C3%9Fsauce&summary=Erdnu%C3%9Fsauce%0A%0A%0A%0AZutaten%0A%0A%09%2A%20%20200%20g%20Erdnussbutter%20%0A%09%2A%20%20etwas%20Milch%20%0A%09%2A%20%20200%20ml%20Br%C3%BChe%20%0A%09%2A%20%201%20EL%20Honig%0A%09%2A%20%202%20EL%20Currypulver%0A%09%2A%20%20Chilipulver%0A%09%2A%20%201%20Knoblauchzehe%0A%0AZubereitung%0A%0AErw%C3%A4rmen%20Sie%20die%20Erdnussbutter%2C%20ohne%20sie%20zu%20kochen.%20%0A%0AGeben%20Sie%20etwas%20Milch%2C%20den%20Knoblauch%20und%20die%20Br%C3%BChe%20hinzu%20und%20verr%C3%BChren%20Sie%20die%20Masse%20bis%20sich%20alle%20Komponenten%20miteinander%20verbunden%20haben.&mini=true&source=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce
https://www.xing-share.com/app/user?op=share;sc_p=xing-share;url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce
http://www.reddit.com/submit?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce&title=Erdnu%C3%9Fsauce
http://www.tumblr.com/share/link?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce&description=Erdnu%C3%9Fsauce
https://pinterest.com/pin/create/button/?url=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce&description=Erdnu%C3%9Fsauce
mailto:?subject=Erdnu%C3%9Fsauce&body=https%3A%2F%2Fkochen.dieckmann.cloud%2Fkochrezepte%2Fsaucen_dips_beilagen%2Ferdnusssauce: Erdnu%C3%9Fsauce%0A%0A%0A%0AZutaten%0A%0A%09%2A%20%20200%20g%20Erdnussbutter%20%0A%09%2A%20%20etwas%20Milch%20%0A%09%2A%20%20200%20ml%20Br%C3%BChe%20%0A%09%2A%20%201%20EL%20Honig%0A%09%2A%20%202%20EL%20Currypulver%0A%09%2A%20%20Chilipulver%0A%09%2A%20%201%20Knoblauchzehe%0A%0AZubereitung%0A%0AErw%C3%A4rmen%20Sie%20die%20Erdnussbutter%2C%20ohne%20sie%20zu%20kochen.%20%0A%0AGeben%20Sie%20etwas%20Milch%2C%20den%20Knoblauch%20und%20die%20Br%C3%BChe%20hinzu%20und%20verr%C3%BChren%20Sie%20die%20Masse%20bis%20sich%20alle%20Komponenten%20miteinander%20verbunden%20haben.
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/kochrezepte?do=showtag&tag=%5BKochrezepte
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/saucen?do=showtag&tag=Saucen
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/erdnussbutter?do=showtag&tag=Erdnussbutter
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/milch?do=showtag&tag=Milch
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/gefluegelbruehe?do=showtag&tag=Gefl%C3%BCgelbr%C3%BChe
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/gemuesebruehe?do=showtag&tag=Gem%C3%BCsebr%C3%BChe
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/knoblauchzehen?do=showtag&tag=Knoblauchzehen
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/curry?do=showtag&tag=Curry
https://kochen.dieckmann.cloud/tag/chilipulver?do=showtag&tag=Chilipulver%5D
https://kochen.dieckmann.cloud/
https://kochen.dieckmann.cloud/kochrezepte/saucen_dips_beilagen/erdnusssauce?rev=1624301651

	Erdnußsauce
	Zutaten
	Zubereitung


